
О результатах надзорных мероприятий 

 

В феврале 2024 года специалистами Щучинского зонального ЦГЭ был 

проведен мониторинг учреждений образования по вопросам организации 

питания в учреждениях образования, организации образовательного 

процесса, подготовки учреждений образования к новому учебному году, 

санитарного состояния территорий населенных пунктов и организаций. 

Несмотря на большой объем проделанной работы, остается ряд 

проблемных вопросов, решение которых требует 

значительных финансовых средств и содействия 

отдела образования и центра по обеспечению 

деятельности бюджетных организаций и 

государственных органов. 

В ходе проведения мероприятий особое 

внимание уделялось: 

содержанию производственных и 

прилегающих территорий, производственных и 

санитарно-бытовых помещений;  

оборудованию и функционированию вентиляционных систем;  

оснащению и функционированию санитарно-бытовых помещений, в 

том числе душевых при спортивных залах;  

организации питьевого режима учащихся.  

Выявлены нарушения:  

не было обеспечено: 

исправное состояние рейки защитного экрана батареи в спортивном 

зале; 

удовлетворительное санитарное состояние постельных 

принадлежностей (перьевые подушки старые, сыпки с подтеками), 

загрязненные постельные принадлежности не подвергаются химической 

чистке; 

наличие психрометра в подвальном помещении для хранения 

плодоовощной продукции; 

наличие маркировки, согласно назначения, на ножах и разделочных 

досках в цехах пищеблока; 

хранение пищевых продуктов в условиях, исключающих их 

загрязнение: кондитерские изделия (зефир, булочки), сахар хранились на 

решетке под столом «ГП» вместе с табуретками; 

содержание в чистоте холодильного 

оборудования (грязные резинки холодильника), 

резиновых ковриков возле электрической плиты; 

указание даты и время вскрытия упаковки; 

наличие жидкого мыла в санитарном узле для 

мальчиков при спортивном зале; 

наличие туалетной бумаги в санитарном узле 

для девочек при спортивном зале; 

не соблюдалась технология мытья столовой посуды и приборов (ложки 



поданы на линию раздачи во влажном виде); 

формально проводился бракераж готовой 

продукции; 

не соблюдалась поточность технологического 

процесса (на производственном столе для готовой 

продукции осуществлялось приготовление сырой 

продукции). 

По выявленным нарушениям руководителям предприятий направлены 

предписания об устранении нарушений.  
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