
 
 

 

 

Приложение 1 к заявке  №        от «___» ____________ 2025 года 

1. Перечень применяемых методов замеров и исследований в соответствии с  приложением 1 к 

аттестату аккредитации № BY/112 1.1369 
№ 

п/п 

Объект ис-

следования 

Исследуемый показатель  ТНПА на нормирова-

ние 

ТНПА на отбор проб, 

метод контроля 

да нет 

1 2 3 4 5   

1 Вода питьевая 

централизо-

ванного водо-

снабжения 

Общее микробное число  

 

Гигиенический норма-

тив «Показатели без-

опасности питьевой 

воды», утвержденный 

постановлением Совета 

Министров Республики 

Беларусь от 25.01.2021 

№ 37 

ГОСТ 34786-2021 п.7.1; 

МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.1 

  

Общие колиформные 

бактерии  

ГОСТ 34786-2021 п.9.1, 9.3; 

МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.2, 

п.8.3 

  

Термотолерантные ко-

лиформные бактерии  

  

Запах 

Д (0-5) баллов 

ГОСТ 3351-74 п .2   

Вкус и привкус 

Д (0-5) баллов  

ГОСТ 3351-74 п. 3   

Цветность  

Д (0-70) градусов 

ГОСТ 31868-2012 (метод Б)   

Мутность 

Д (1-8) ЕМ/дм
3 

ГОСТ 3351-74 п. 5   

Железо общее 

Д (0,1-2,0) г/дм
3
 

ГОСТ 4011-72 п.2   

2 Продукция 

общественного 

питания: кули-

нарные изде-

лия 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Отбор проб СТБ 1036-97 

  ГОСТ 31904-2012 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 31904-2012 

  

КМАФАнМ Гигиенический норма-

тив «Показатели без-

опасности и безвредно-

сти продовольственно-

го сырья и пищевых 

продуктов», утвер-

жденный постановле-

нием Совета Мини-

стров Республики Бе-

ларусь от 25.01.2021 № 

37 

ГОСТ 10444.15-94 

ГОСТ 26669-85 

ГОСТ 26670-91 

  

БГКП (колиформы) ГОСТ 31747-2012   

Патогенные микро-

организмы, в т.ч. том числе 

бактерии рода Salmonella 

ГОСТ 31659-2012   

Listeria monocytogenes ГОСТ 32031-2012   

Staphylococcus aureus ГОСТ 10444.2-94   

Escherichia coli ГОСТ 30726-2001   

ГОСТ 28560-90 

  

Proteus   

Сульфитредуцирующие 

клостридии 

ГОСТ 29185-2014   

Дрожжи, плесени ГОСТ 10444.12-2013   

3 
Готовые 

блюда и су-

точные раци-

оны на соот-

ветствие фак-

тического 

состава рас-

четным дан-

ным (в т.ч. 

обеды, тво-

рожные изде-

лия) 

Отбор проб МУ, утв. пост. Минздра-

ва и Министерства тор-

говли Республики Бела-

русь № 18/29 от 

21.04.2001 п. 3.1, п.3.2 

МУ, утв. пост. Минздрава и Ми-

нистерства торговли Республики 

Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 

п. 3.1, п.3.2 

  

Содержание сухих ве-

ществ 

Технологические карты 

сборников рецептур 

МУ, утв. пост. Минздрава и Ми-

нистерства торговли Республики 

Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 

п. 5.1.2 

  

Содержание жира МУ, утв. пост. Минздрава и Ми-

нистерства торговли Республики 

Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 

п. 5.2.1 

  

 

 

 

 

 

 



Продолжение таблицы                                                                                                                                           Стр.2 из 2-х 

1 2 3 4 5 6 7 

4 Готовые блюда 

на соответствие 

фактического 

состава расчет-

ным данным 

Витамин «С» 

 

Инструкция 2.3.1.10-15-26-

2006 «Проведение и кон-

троль С- витаминизации 

рационов питания», утв. 

пост. Минздрава от 

31.10.2006 №132 

ГОСТ 7047-55 р.3 

(упрощенный метод) 

  

5 смывы с 

поверхностей, 

изделия 

медицинского 

назначения, 

перевязочный 

материал и т.п.)  

в организациях 

здравоохранения 

Бактерии группы 

кишечной палочки 

Инструкция № 4.2.10-22-1-

2006 «Методы микробиоло-

гического контроля сани-

тарно-гигиенического со-

стояния помещений в орга-

низациях здравоохранения и 

стерильности изделий меди-

цинского назначения», утв. 

постановлением Минздрава 

от 28.01.2006  №7 

Инструкция 4.2.10-22-1-

2006, утв. пост. Минздра-

ва 28.01.2006 №7 глава 3 

п.11, п.17 

  

Staphylococcus 

aureus 

 

Инструкция 4.2.10-22-1-

2006, глава 3 пп.11-16 

  

Pseudomonas 

aeruginosa 

Инструкция  4.2.10-22-1-

2006 п.18 

  

6 Паровые и 

воздушные 

стерилизаторы 

Контроль эффектив-

ности (биологиче-

ский) стерилизации: 

G.stearothermophilus 

Инструкция «по проведению 

дезинфекции, предстерили-

зационной очистки и стери-

лизации медицинских изде-

лий изделий», утв. приказом 

Минздрава от 02.08.2024 № 

1065 глава 7 

 

 

МУ №15.6-5, утв. МЗ 

СССР от 28.02.1991, гла-

ва 4, прил. 5-8 

 

  

Вacillus licheniformis   

7 смывы с 

поверхностей 

оборудования, 

посуды, 

инвентаря и т.д. 

на предприятиях 

торговли и 

общественного 

питания 

Отбор проб 

Инструкция по применению 

№078-0210 «Санитарно-

бактериологический кон-

троль на объектах обще-

ственного питания и пред-

приятиях продовольствен-

ной торговли», утв. Мин-

здравом от 19.03.2010  

Инструкция 078-0210, 

утв. Минздравом  

19.03.2010 

  

Бактерии группы 

кишечной палочки 

(в т.ч. E.coli) 

Инструкция 078-0210, 

утв. Минздравом  

19.03.2010 глава 4 п.17 

  

Salmonella 

 

Инструкция № 4.2.10-15-

21-2006 утв. пост. Мин-

здрава 09.10.2006  

№120 гл.15 

  

Staphylococcus 

aureus 

 

Инструкция 078-0210, 

утв. Минздравом  

19.03.2010 глава 4 п.19 

  

 

 

  

Руководитель (директор)      ______________        ___________     ______________ 
                                                             Подпись                          ФИО                                    дата 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


